Allkcoholfreie Gelrinke im Ausschank

Mineralwasser, laut und leise o2 L 1,60 £
Mineralwasser, Laut und leise in der Karaffe 1,01 6,60 £

Fritz Kola Produlkte’?®

serviert in der Flasche mit Trinkhalm ©,33 L 3,50 £
auberdem

BIO - Rhababerschorle, BIO Apfelschorle, Melonenbrause, Orangenlimo,
Zitronenlimo, Fritz Kola Ligkt. MischMasch

Kolsch vom Fass

Sion Kolsch o2l 1,70 £
Flaschenbier

Becks 0,33 L 3,60 £
Becks alkoholfrel 0,33 L 3,60 £
Schofferhofer Weizen 0,51 4,50 £
Schofferhofer Weizen alkoholfrei 0,5 L 4,50 £

Weine aus der Pfalz & der Provence

Glas Wein® o2l 5,50 £
Flasche Wein® 0,7 L 17,60 £
Rosé

2018 ,Summertime", Rose, ,mit feiner Saure ein Perfek*&er Zechweln",
Provence

Weils
2014 ,Steinbock", Grauburqunder, , fillig und mit etwas Melone im
Nachklang®

Rot
auf Anfrage - wechselnd



Crlas Prosecco’

Flasche Prosecco’

Welbweinschorle’®
A[oerot S[ori.&z
HUGO

'S"f:: rituosen
apalhein
Schwesterherz
MamaNero

Heidgebrinie

c,? L

2 cl
2 cl
2 cl

Frisch gebrithter Kaffee aus der Siebtrager-maschine

Koffee s
Espressos
Espresso cio[a[aios
Lakte® *
Cappueciuos' 4

Tee -verschiedene Sorken

Kakao

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen

Erklirung Allergene & Zusatzstoffe:

1) Farbstoff

2) Konservierungsstoff
3) Antioxdidationsmittel
4) Milcheiweis

8) koffeinhaltiq

www ultbueroc.com

Biro fur kulinarische Kommunikation

6) chininhaltiq
7) SiiBungsmittel
%) Taurin

9) Sulfide

10) enthalt eine Phenylalaninguelle

Veranstaltungsbiiro & Gastronomie Konzepte

3,50 £
19,00 £

4,50 £
5,50 €
5,50 €

2,00 €
2,00 €
2,00 €

2,10 £
1,90 €
2,50 €
3,50 £
2,50 £
2,90 €
2,50 €



aus der Kombuse

Antipastiauswahl - tdglich frisch und wechselnd
9,50€

& Stuck Riesengarnelen gegrillt
Wild- und Wiesenkrautersalat mit Giersch, Lowenzahn,
Hirtentaschel, Brunnenkresse, kleiner Wiesenkopf, Scharfgarbe und
wildikohl
19,50 €

Glukkartoffel mit Krabben und Salat
9,50€

Belgische Fritten mit Triffel-Hollandaise
4,50 €

Cu.rrkurs& mit Belgischen Fritten
6,50 £

Lammiarré - Dry Aged ! gegrillt
auf Bauernsalal mit Oliven, Tomalen, Schafskise
17,50 €

Entrectte ODER Rumpsteal geqrillt
mit hausgemachter Krauterbutter und Wildkrauter Salat
19,50 €

Burger vom Rinderhnacken
roter Zwiebelmarmelade und Chorizo Chip- UNSER BESTER!
¥ ,60€ mit Belgischen Fritten 11.50€

Wir grillen alles frisch fir Sie.
Biktte haben Sie ecinen Moment Geduld -
die Grerichte brauchen ihre Zeit

www, kultbuero.com

Buro fur kulinarische Kommunikakion
Veranstaltungsbiiro
Gastronomie KohzePEe



Mittags aus der Kombise

WECHSELND - vom Rind vom Schwein oder vom Huhnchen

Pulled Mealt Burger - - 3 Tage im Rub, 156h im Smolker, in 10min im Bauch
- unser saftiges und zartes gezupftes Rindfleisch vom Limousin Rind /
Hunsruck
%,50 £

Putensteak und ein groder gemischter Salak
7,60 £

Hafensalat mit geqgrilltem Schafskase,
Oliven, Zwiebel, Tomaten, Gurke
¥, 50%

Glubkartoffel mit Salat und Radieschen und gebratenen Champignons
und Kirschtomaten
7,60%

Glutkartoffel mit Salat und Krabben
9,60%

Belgische Fritten mit Triffel-Hollandaise
4,50 €

CurrjwursE
4 .50%

Cu.rrkursk mit Belgischen Fritten
6,50€

Falls sie Hunger auf Grerichte der Abendkarte haben sprechen sie uns bitte
an.

Gruten APPQELE!

www kulbbuero.com

Buro fur kulinarische Kommunikakion
Veranstaltungsbiiro
Gastronomie KohzePEe



Hafenboot
hafenboot@kultbuero.com
KultBiiro Veranstaltungs GmbH, Mathias Briiggen Str 160, 50829 Koln

Hafenboot

BBQ Menii fiir kleine bis mittlere Gruppen ab 11 Personen ab 23,50€
Antipasti Gemiise frisch gegrillt- taglich wechseln und frisch fiir Sie mariniert
Baguette & Butter im Weckglas

Wiesenkrautersalat mit unserem Hausdressing mariniert
Wiesenkrauter & Wildkrauter je nach Saison geben den Ton in dieser attraktiven Mischung an.
Dazu zdhlen unter anderem Schafgarbe, Pimpinelle, wilder Koriander, Brunnenkresse,
Lowenzahn und Rauke

Kostlicher Salat von gegrillter Siifskartoffel, Avocado, Tomaten und Krauter -
ein perfekter Grillbegleiter (pro Portion 5,50€)

aus unserem Smoker - frisch fiir sie zubereitet
Pulled Pork oder Pulled Brisket
Wir marinieren Schweinschulter oder Rinderbrust mindestens 72 Stunden in einer trockenen
Gewilirzmischung, dann kommt das Fleisch fiir mehr als 15Stunden in den Smoker
Absolut zartes Fleisch mit einer rauchigen Note, dass als Burger fiir Sie zubereitet wird
Etwas BBQ Sauce - nattirlich selbstgemacht
und selbstgemachter Krautsalat mit geriebenen Apfel und Rettich
dazu gibt es eine schone Portion belgische Fritte mit Triiffelholandaise

Getranke
als Pauschale fur 4h zu 29,00€

Unser absolut beliebter Grauburgunder, Weingut Horner aus der Pfalz fiir 19,50€
Sion Koélsch gezapft 1,70€
Becks alkoholfrei 0,33 Flasche 3,50€
Fritz Kola, Kola light, Apfelschorle, Rhababerschorle, Melonenbrause, Orangenlimo,

Zitronenlimo 0,331 3,50€

Wasser mit und ohne 11 Flasche 6,50€



Hafenboot
hafenboot@kultbuero.com
KultBiiro Veranstaltungs GmbH, Mathias Briiggen Str 160, 50829 KéIn

Mindestumsatz fiir 4h von 1-14 Gisten

Fiir unsere FatboyLounge im Bugbereich
fiir max 14 Personen gibt es einen Mindestumsatz von 650,00€

Sonntags ab 14 Uhr ist der Mindestumsatz in der Lounge im Bugbereich
ab einem Mindestverzehr von 890,00€ buchbar
Fiir unsere FatboyLounge auf dem Achterdeck (hinten)
mit max 14 Personen gibt es einen Mindestumsatz von 450,00€

DJ Paket ab 750,00€ inkl. Technik fiir 4h

Bitte beachten sie, dass wir auf Grund des Sommerkinos ab 22 Uhr leiser werden mlissen.
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